
  

Suppe und Salat vom Buffet sind im Mittagessen inbegriffen. Alle Gerichte bereiten wir frisch für Sie zu und legen Wert auf saisonale, regionale Zutaten.  
Aus diesem Grund bleiben kurzfristige Sortimentsänderungen vorbehalten. Es wird ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch verwendet.  
Ausnahmen sind deklariert. Geflügelprodukte können Hormone enthalten. Informationen zu Deklarationen / Allergenen,  
zu Fisch und Meerestieren erhalten Sie von den Restaurationsmitarbeitenden. 

  

 

 
 
 

Wochenhit 
*** 

Schweinsschnitzel Jäger Art  
Spinatspätzli 

 
Montag – Freitag, gilt nicht bei Feiertagen und Spezialevents 

 
 

   

Montag 23.06.2025 
Prosecco-Süppchen 

*** 
Trutenpiccata 

Safranrisotto, Broccoli-Blumenkohl-Röschen 
*** 

Vegi: Fritierte Champignons mit Curry-Dip  
Ratatouille 

 Dienstag 24.06.2025 
Bouillon mit Buchstaben 

*** 
Lasagne mit Rindfleisch 

*** 
Vegi: Überbackene Cannelloni (Spinat, Ricotta)  

Gedünstete Kefen 
Gedünstete Zucchini 

 
   

Mittwoch 25.06.2025 
Suppe Bauern Art 

*** 
Paniertes Schweinsschnitzel mit Zitrone 
Pommes Frites & überbackene Tomate 

Dessert: Gebrannte Creme 
*** 

Vegi: Gemüse- Pastetli, Lauchgemüse 

 Donnerstag 26.06.2025 
Bouillon mit Eierblumen 

*** 
Grillschnecke (Schwein)mit braunem Jus 

Kernser Teigwaren 
Geschmorter Fenchel 

*** 
Vegi: Selleriebraten, Ratatouille 

   

Freitag 27.06.2025 
Kresseschaumsuppe 

*** 
Buntbarsch Knusperli (IND/CH) mit 

Cocktailsauce & Salzkartoffeln 
Gedünsteter Blattspinat 

*** 
Vegi: Kichererbsencurry, farbenfrohes 

Mischgemüse 

 Samstag 28.06.2025 
Geröstete Hafersuppe mit Gemüsekonfetti 

*** 
Gebratener Pouletoberschenkel 

Dörrtomaten-Porto-Jus, Kernser Teigwaren 
Überbackene Tomate 

*** 
Vegi: Tofu- Nuggets und Cocktailsauce 

   
 Sonntag 29.06.2025 

Weissweinschaumsuppe 
*** 

Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art 
Spätzli, zweierlei Bohnen 

Dessert: Zuger Kirschtorte 
*** 

Vegi: Pilz-Stroganow  

 

  
 

 
 


